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l{edodrian ier pokynov tf kaj rici ch
:;a RlZlK, VY:]TRAH a UPOZORNENI
uvedenfch v tomto n6vode na
pouiivanie nl6ie viesf k vdinremu
telesn6mu zraneniu atebo
usmrteniu, k vzniku poi iaru atebo
vfbuchu a ni istedn6mu poikodeniu
majetku.

Pred ohsluhou tohto gr i tu si  pozorne
preiitajte vi,etky bezpednostn6
informdcie uveden6 v tomto ndvode,

RIZIKA
A NepouZivaj te v uzavTetom pr iestorel  Tento gr i t

je  urdenl i  vy ihradne na pou) i t ie vo vonkajSom
prostredi  s dostatocnlm vetranim, pr idom nie
je urdenl i  a nemaI by sa nikdy pouZivat  ako
vykurovacie zar iadenie Pr i  pouZi t i  v  uzavretom
priestore hrozi  nahromadenie jedovat fch
vfparov,  ktore m62u sp6sobi{  va)ne poikodenie
zdravia aLebo smrf

A,Gr i I  nepouZivaj te v gar6i i ,  budovdch, kryt l ich
p r i echodoch  an i  v  i nom uza t vo renom p r i es to re

A, Na podpatenie dreveneho uht ia nepou) ivaj te
benzin,  a lkohol  ani  in6 vysoko prchav6
kvapa t i ny  Ak  na  podp6 ten ie  d reveneho  uh t i a
oouZ i l e t e  t eku t l i  podpa [ovad  I neodpo ru ia  sa ] ,
p red  samo tnym podp5 [en im  d reven6ho  uh t i a
odstrd i te ak[kotVek kvapatrnu,  ktora mohta
vyt lect  cez vetracie otvory na kot t i

A Nepr idavaj te tekut !  podpafovad ani  drevene
uh t i e  napus tene  podpa fovadom do  ho r [ ceho
atebo tept6ho dreven6ho uht ia Po poui i t i  tekut !
podpalovac uzatvorte a umiestni te do bezpednej
vzd ia l enos t i  od  g r i t u

A Dbaj te na to,  aby sa v bI izkostr  gr i lovania
nevyskytova[ i  prchav6 tdtky ani  hort 'av6
kvapat iny,  ako sr j  benzin,  atkohot,  atd l ,  ani  i iadny
hort 'avyi  mater iSt

WsrRaw
A Nepou i i va j t e  t en to  g r i t ,  pok l a f  n i e  j e  komp te tne

zmontovany Tento gr i I  musi  byf  zmontovanl i
presne podfa n6vodu na mont5Z Nesprdvna
mont57 m67e v iest  k ohrozeniu zdravia.

A  N i kdy  nepoL r i i va j t e  g r i I  bez  namon tovaneho
zachyt6vada popota

A Nepoui ivaj te tento gr i I  pod ZLadnou horfavou
ko ni t  ru kcr  o u

A  PoZ i t i e  a t koho lu ,  uT r t i e  t i e kov  na  p redp i s
a tebo  hez  p redp i su  mo2e  na -u i i t  s chopnos t
pou) ivatefa spravne zmontovat  atebo bezpedne
obsluhovat  qr i l

AP r i  obs tuhe  g r i Lu  dba l t e  na  opa t rnos t  Podas
g r  l ovan ia  a [ebo  d i s t en ia  j e  g r i t  ho ruc i  a  n i kdy  sa
nesm ie  necha (  bez  dozo ru

AVVSTRAHAI Toto gr i tovacie zar iaclenie sa zohreje
na vetmi vyso<[,  teplotu,  podas pou2ivania sa
nesmie premiest iovat ,

AVTSTRAHAI Zab16fr te pr is tupu det i  a dom6cich
zvi  erat

AVVSTRAHAI NepouZivaj te [ ieh anl  benzin na
za pa[ova nie d i  opdtovn6 zapatovanie I  Poui ivaj te
len prostr ier lky na zapa[ovanie,  ktore vyhovuju
no rme  EN 1860 -31

ATento gr i t  znacky Weber* n ie jc  ur ienr i 'na
instatovanie v rekreadnyich vozid[6ch ani  dtnoch

A Gri I  nepoui ivaj te vo vzdiatenost i  men6ej  ako
1,5 m od ak6hokotVek hor lav6ho mater ldtu
Medzi  hor lave mater i6ty patr la,  okrem ineho aj
drevo a[ebo impregnovane dreven6 dosky,  terasy
a verandy

AV)dy  uchovSva j t e  g r i I  na  bezpecnom,  r ovnom
pov rchu ,  m imo  dosah  ho r l aveho  ma te r i d [ u ,

A Neumlest iu '1te gr i I  na sklo atebo hor[avyi  povrch

A Gr I  nepoui ivaj te prr  s i tnom vetre,

A  Podas  zapa [ovan ia  a tebo  pouZ i van ia  g r i [ u
nepouZivaj te obledenie s vofnlmi  ruk5vmi.

A Nikdy nezistu l te teptotu gr l tovacreho u
an i  r oS fu  u rden6ho  na  d reven6  uh l r e ,  oLa ,
d reveneho  uh t l a  d r  g r i t u  do t ykom

A Po ukor]rdeni  qr i tovania dreven6 uh[ ie zahaste

2iaruvzdorne gr i lovacie rukavice

A Pou) iv: j j te vhodn6 pom6cky s dth l imi ,
Tiaruvzf  orn!mi rukovS{ami

A Drevenp uht ie k ladto vZdy na horn[r  dasf
l spodnqho )  r o6 tu  u rdeneho  na  d reven6  uh t t e
Neumies t i u j t e  d reven6  uh t i e  p r i amo  na  dno
kot ta

A Neopicraj te sa o st6[  a neprefa/uj te ho po

" : : "  
" : :

A Nepoui ivaj te drZiak veka Tuck-Away" ako
rukovat ]  na dvihanie atebo premiest f iovanie grr tu,

A NeveSaj te veko na rukovdf  kot ta,

A Nikdy nevyhadzuj te hordce dreven6 uht ie na
m ies ta ,  kde  by  na i  ho l  n i ek to  s t r i p i t  a t ebo
kde hrozi  nebezped tvo vznlku poi iaru.  Nikdy
nevyhadzuj te popol  drevene uhl ie skdr ako
sa  up tnB  zahas ia .

AGri I  neusktadiu j te,  pok17m popot a dreven6 uh[ ie
n re  su  

Yp rne  
unasene .

A Neodst fa iu j te popol ,  k lm sa vdetko dreven6
uh t i e  up tne  nesp6 t i ,  nezahas i  a  g r i t  i p t ne
nevyc hla d ne.

A Etektr i (k6 vodide a k6bte uchov6vaj te mlmo
horucich povrchov gr i lu a mlmo oblast i  s
Inrenztvnou pTemavKou.

UPOZORNENIA
A Nepou4ivaj te vodu na regut6ciu n6hteho

vzp[anL. i t ia  ani  na zahasenie dreveneho uhl ia

AVyst tanle kot la ht in ikovou f6[ou znemoini
p r [ den ie  vzduchu  P r i  p r i p rave  pok rmu
nep r i amym g r i l ovan im  pouZ i t e  namres to  t oho
odkvapf6vaciu tacku na zachytenie v lpeku z
masa .

A Pravidelne kontro lu j te,  d l  na kef5ch na gr i I
nedochbdza k uvofr iovaniu Stet in a nadmernemu
opotreqovaniu.  Ak sa na gr i tovacom rodte alebo
na kefe n5jdu ak6kolVek uvofnen6 6tet iny,  kefu
vymei ip,  Spotodnosf  Weber odporr ida zakt ip i t
novl  kqfu na gr i I  so 6tet inami z nerezovej  oce[e
zadratkr lm ka7d6ho gr i tovacieho obdobia
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D a k u j e m e ,  : e  s t e  s i  k i p i t i  v i r o b o k  W F B E R "  S p o t o d n o s f  W e b e r -
! ; t e p h e n  P r o d u c t s  L L C , 2 0 0  E a s t  D a n i e L s  R o a d ,  P a t a t l n e ,  t t t i n o i s
( , 0 4 6 7 - 6 2 6 6 1  W e b e r  I  t e  h r d a  n a  t o , : e  m 6 i e  d o d 6 v a l b e z p e i n i ,
t rvant iv i  a spo(ah(lv i  v irobok

lbto je dobrovoln6 ziruka spolodnost i  Weber, ktor[  v6tn
p o s k y t ( j e m e  b e z  a k 6 h o k o f v e k  d ' a t i i e h o  p o p i a t k u  0 b s a h u j e
inform6cie, kto16 budete potrebovat pr i  oprave v\ i robk! WEBER(, v
r e p r a v d e p o d o b n o m  p r i p a d e  p o r u c h y  a t e b o  z l y h a n i a

I)odth pr is l .uinich z5k,rnov m6 zikaznik niekofko prdv v pr ipade,
ie je produkt chybni,  l '1edzi t ieto prdva patr ia dodatotni  v ikon
.. lebo vimena, zlava z kipnej ceny a kompen26cia. V Europskej
tJni i  napriktad je to dvDjroin6 26konn; zdruka zai inaj ica diom

5;polofnosf Weber poskytuje zerLtku maj i tefovi  v irobku
! V E B E R e l a l e b o  v  p r i p a d e  d a r u  d  p r o p a g a i n e j  a k c i e  o s o b e ,  p r e
k t o r u  b o L  v i r o b o k  a k o  d a r d e k  a t e b o  p r o p a g a d n a  p o t o i k a  k 0 p e n 6 l ,  Z e
v i r o b o k  W E B E R ' "  n e b u d e  o b s a h o v a l  c h y b y  m a t e f i 6 l u  a  s p r a c o v a n i a
r a obdobie uveden6 ni , i i ie v pr ipade mont6:e a prevadzky v
sulade s pokynmi uvedenl imi v dod5vanej Pou; ivate[skej pr i rui l (e
( P o z n 6 m k a :  v  p r i p a d e  ! i t r a t y  P o u : i v a t o l s k e j  p r i r u i k y  W E B E R "
r 6 j d e t e  n a h r a d n r i  p r i r u a k u  o n t i n e  n a  a d r e s e  w w w w e b e r c o m  a l e b o
na adrese konkr6tnej kraj iny, na ktor0 bude mal i tel  presmer ovani )
P r i  b e i n o m  p o u Z i v a n i  a  [ d r : b e  v  r o d i n n o m  d o m e  a L e b o  b y t e
spotoanost Weber zaruauje v rozsahu tel to 26fuky opravu aLel lo
v i m e n u  c h y b n i c h  d  e l o v  v  p r i s l u i n o m  o b d o b i  a  v  r i m c i  o b m e d z e n i  a
v y l L i d e n i  u v e d e n ! c h  n i : i i e .  V  R 0 Z S A H U  P O V O L E N O M  p R i S L U S N V M

Z A ( O N O M  S A  I A I O  O B \ , 1 t D 7 F N A  / A R U 4 A  D R I D . , / U J E  - t N
p 0 v 0 D N E M U  M A J  T E t o v t  A  N I E  J E  M O Z N E  J U  p R E N  E s i
' I A  b A - 5 i c T  v A J I  F I  D V  O ( R F N 4  P R i P A D L  D A R . F K O V  A
F , R O D A G A . \ \ i C h  D O I  T I Z I E K  A K O  J F  L J V T D I N E  V Y S ; I E

? O D P O V E D N O s T I  M A J I T E I A  V  P L A T N O S T I  T E J T O  Z A R U K Y

Ak chcete zaist i f  bezpr,)b16mov6 kryt ie z6r!kou, l -e d6leU i t6 late
nevyzaduje sal  zaregisl  rovat virobok WEB ER(' ,  onLine na adrese
vr 'ww weber com atebo na adrese konkr6tnej kraj iny, na ktor i  bude
m a j i l e I  p r e s m e r o v a n i  ]  0 d l o Z t e  s i  t i e Z  o r i g i n i t n y  d o k l a d  o  k i p e
aLebo faktIru Zaregistrovanim virobku WEBERt, potvrdi te kryt ie
zirukou a vytvor i te spojenie medzi sebou a spoloanostou Weber pre
p r i p a d , ; e  v 6 s  b u d e m e  m u s i e t  k o n t a k t o v a l

Vygsie uveden5 ziruka plat i  ten vtedy, ak sa maj i tel  dok6ie
ci6kladne starat o svoj v irobok WEBEllc a dodriaf  v ietky pokyny
n a  m o n t 6 Z ,  p o u Z i v a n i e  a  p r e v e n t i v n u  i t d . i b u ,  a k o  j e  u v e d e n 6  v
dod6vanel Poui ivatetskej pr i ruake, poki6l l  nepreuk6ie, ie chyba
atebo potucha Ie nezavis[6 od nedodr:ania vy!5ie uvedenl ic lr
povinnost i  Ak bivate pr i  pobreU i  mora atebo ste umiestni l i  v i robok
v bl izkost i  baz6fu, idr iba zahr ' i ta beine umivanie a optachovanie
vonkaj i ich povrchov, al io je uvedend v dod6vanej Pouzivatefskej
p r i ruake

! 'YBAVoVANTE/VYLudINrE ZARUKY

A k  s t e  p r e s v e d a e n i , : e  m 6 t e  d i e t  n a  k t o r i  s a  v z t a h u j e  t 6 t o  2 6 f u k a ,
ol l r6t te sa na Zikaznicky servis spotoinost i  Weber na naiej  webovej
adrese ww weber.com atebo na adrese konkr6tnel kraj iny, na
k t o r u  b u d e  m a j i t e t '  p f e ! j m e r o v a n i  P o  p r e s k u m a n i  s p o t o d n o s f  W e b e r
o p r a v i  a t e b o  v y m e n i  l n a  z 5 k l a d e  s v o j h o  r o z h o d n u t i a l  c h y b n i  d i e l ,  n a
ktor i  sa vzfahuje t , to 26ruka V pr ipade, ie oprava alebo vfmena
f e b u d e  m o : n i ! ,  s p o l o i n o s t  W e b e r  s a  m 6 ; e  r  o z h o d n u t  v y m e n i f
pr istu6ni gr i l  za novi v rovnakel alebo vyi iej  hodnote Spotodnosf
W e b e r  v e s  m 6 i e  p o z i a d a l  o  v r 6 t e n  e  d i e L o v  f a  p r e s k 0 m a n r e  a
p r e p r a v n e  n i k l a d y  b u d u  d o p r e d u  p r e p t a t e n 6

lSto ZARIIKA sa nevztahule na poikodenie, zhorienie kvat i ty,  stratu
i n t e n z i t y  f a r b y  a t e b o  h r d z a v e n i e ,  z a  k i o r e  n i e  j e  s p o l o d n o s l  W e b e r
z o d p o v e d n 6 ,  s p 6 s o b e n , i l

.  l e s o ' 6 v 1 y  n  p o r i i v a r  m ,  z r " r , ) i v a n i n ,  i o r a v o u .  n c s p r b v n o u
a p t i k 6 c i o u ,  v a n d a t i z m o m ,  n e s p 1 6 v n o u  i n 6 t a 1 6 c t o u  a t e b o
nespravnym !ykonanim beinej a pravidetnej udr:by,

.  h m y z o m  l n a p n  p a v r i k m i l  a  h t o d a v c a m i  l n a p r  v e v e r  d k a m r l
vr i tane, ate nie vlhradne na rLirkach hordka aLebo plynov!ch
h a d i c i a c h ,

.  vystavenim morskemu vzduchu atebo zdrojom chlorLt ako si t
ba26ny, hor i ice baz6ny a[ebo vir ivky,

.  nepriaznivimi poveternostnimi podmienl(ami ako sLl kr ipy,
h u r i k 6 n y ,  z e m e t r a s e n i a ,  c u n a m i ,  p r i v a t o v 6  v l n y  a t e b o  b 0 r k y

A k  p o u Z i j e t e  a t e b o  n a i n i t a t u j e t e  n a  v y r o b o k  W E B E R ( ' d i e l y ,  k t o 1 6
nie sir  or iqindtne diety lNeber,  t6to 26ruka strat i  ptatnosi a vietky
f5stedn6 6kody ioLr nebudri  kryte Akikolvek uprava ptynov6ho
g r i t u ,  k t o r ;  n e b o t a  s c h v 6 t e n 6  s p o l o i n o s l o u  W e b e r E  n e v y k o n a l j u
op16vneni servisni  technik fui i  ptatnost tej to zi : ruky

z A R U d N T  D o B Y  W R o E K U

K o i o t ,  v e k o  a  s t r e d n i  k r u h :
1  0  r o k o v ,  n a  o d o l n o s t  v o a i  p r  e h r d z a v e n i u  a  p r e p 6 t e n i u

J e d n o d o t y k o v i  d i s t i a c i  s y s t 6 m  0 n e  T o u c h ' " :
5 rokov, na odolnost vodi prehfdzavenlo a prep6teniu

Plastov6 komponefty:
5 rokov, nevztah! je sa na vybtednut ie atebo stratu farby

Vietky ostatn6 dast i
2 roky

VYLUdENIE ZODPOVEDNOsTI

oKREM zARUKY A vYL|JdENi zoDPoVEDNosTI. AKo JE oPisANf
V TOMTO VYHLASt iN i  O ZARUKE,  NIE JE TU WSLOVNE ZIADNA
DALSta  ZARUKA aNt  ru  NtE s [  uvEoENE DoBRovo[NE
VYHLA5ENIA zODPovEDNosTI, KToRf PREKRA6UJlj zAKoNNd
ZODPOVEDNOSi  PRE SPOLOdNOSi  WEBER.  SU6ASNE
VYHLAsENIE o zARUKE TIEZ NEoBMEDzUJE ANI NEVYLUdUJE
stTUActE ALEBo NARoKy, pRt KToRVcH MA spoLo6Nosf
WEBER ZAKONNU ZODPOVEDNOSi .  AKO JE PREOPisANE
STATUTOM.

ZnoHa zAnuxl nrpLAri p0 sKoNdENi pRisLU5NVcH oBDoBi
TEJTo ZARUKY. ZIADNE INE zARUKY POsKYTNUTE AKoUKo[vEK
OSOBOU,  VRATANE PREDAJCU ALEBO MALOOBCHODNiKA
vziAHUJ0cE sA NA AKVKoLVEK vVRoBoK lAKo JE aKEKoLVEK, ,RozSiRENE 

zARUKY" I ,  N IE 5U PRE sPoLodNos i  wrsen
zAvAzNE. v.iHRAoN'iM oPATRENiM TEJTo zARUKy JE opRAvA
ALEBO VYMENA OIELU ALEBO VfROBKU.

vZtADNoM pRipADE, v RAMct pLATNosfl TEJTo DoBRovoLNEJ
ZARUKY, NIE JE NAHRADA AKEHOKoIVEK DRUHU VYdSIA NEZ
SUMA NAKUPNEJ CENY PREDANEHo V ' iRoBKU wEBERo

VY ODHADUJETE RIZIKO A ZODPOVEDNOST ZA STRATU.
posKoDENtE ALEBo zRANENtE pRE vAs A vA5 MAJHToK ALEBo
OSTATNYCH A ICH MAJETOK, KTORE VZNIKAJU Z NESPRAVNEHO
POUZiVANIA ALEBo zNEU:ivANIA ViRoBKU ALEBO
NEDODRZANIA POKYNOV OD sPOLO'NO5TI WEBER. KTORE SIJ
UVEDENE V DODAVANEJ POUZIVATEI.SKEJ PRiRUEXE.

DIELY A PRiSLUSENSTVO VYMENENE V OBDOBi  PLATNOSTI
TEJTO ZARUKY SU V ZANUXE LgN OO XOHCA VY55IE UVEDENEJ
PdvoDNEJ zARU6NEJ ooBy.

TATo ZARUKA pLATi LEN pRE sdKRoMNe pouZivANtE
V RODINNOM OOME ALEBO BYTE A NEPLAT|  PRE GRILY
WEBER POUZiVAN6 V KOMER6NfCH ALEEO KOMUNALNYCH
PROSTREDIACH, PRiP PROSTREDIACH S VIACER\,14I
JEDNOTKAMI  AKO Sd RESTAURACIE,  HOTELY,  REZORTYALEBO
NAJOMNE NEHNUTELNOSTI

sPoLodNosi wEBER M62E dAsoM zMENIi OIzAJN sVoJIcH
vVRoBKov. Ntd, Eo .tt ogst,q,gHutE v rEJTo zARUKE NtE
JE POVAU oVANE PRE sPOLodNosf wEBER AKo zAVAzNE
NA ZAPRACOVANIE TAKYCHTO ZI,IIEN DIZAJNOV DO
PREDCHADZAJICICH VVROBKOV ANI TAKETO ZMENY NIE SI]
povAZovANf zA pRtzNANtE, ZE pREDcHAozn.lrjcE otzn.lty
BOLI  CHYBNE

NavStiyte str6nku www.weber.com,
vybertg va5u krajinu a zaregistrujte

:::":lP'il::T oT::



l e chno tog i ck6mu  n6v rhu  vddho  g r l t u  na  d revene
uht ie znadky Weber@ sme venova[ i  d6ktadnr j r
prozornost  Nase gr i ty  koni t ruuleme tak,  aby ste
si  pr i  ich pou) ivani  nemusel i  robi t  T iadne starost i
s  nah t ym vzp tanu t im ,  ho r [ c im i  a  s t uden im i
rniestami ani  spalenim pokrmom Zakaidym
rndZete odaki ivat  skvet l i  v l ikon,  lednoduch6
ovladanie a zaruden6 v! 's tedk, .

lll rotot a veko
KaZd! gr i t  na dreven6 uht ie znadky Weber@
sa sktad6 z kot la a veka,  ktor6 s i l  vyrobene z
porcet5nom smaltovanej  ocete TSto povrchova
i lprava zaruduje,  ie povrch gr i tu sa nebude
nikdy otupovaf  ani  praskat  Ref lexnl i  povrch
umoZ iu j e  konvekdn6  g r l l o van ie ,  kedy  t ep to
okoto pokrmu s6[a vefmi podobn! 'm sp6sobom,
ako v r I re urdenej  do inter ieru,  doho v lstedkom
1e TovnomeTnr!  gr i tovanie ce[eho pokrmu

ll Vetracie prieduchy a otvory
Rozhoduj t ic inr  faktorom pr i  g r i tova ni  pomocou
d reveneho  uhUa  j e  vzduch .  C im  v i ac  vzduchu
sa  do  g r i t u  dos tane ,  t lm  bude  t ep to ta  p l ame ia
vyi6ra la)  do Lrrd i teho bodu) a t1 i 'm iastej i re
sa  mus ia l  dop t i a t  pa t i vo .  Ak  o r , oe t c  ud r i , ava I
veko gr i [u co najvrac zatvoren6, nebudete
musiet  prrd5vat  tak iasto pa[ ivo Vetracie
otvory v spodnej  cast i  gr i [u by sa ma[ i  ponechat
otvorene v idy,  ked'gr i tu jete Ak sr  )et6te
spomaLi t  rychtos{ horenia,  zatvorte vetraci
p r i educh  na  v r : ku  max ima lne  do  po tov i ce

ll Gritovaci roEt
Gri lovaci  ro i t ,  k tor f  je vyroben! z vysokoodotnej
ptStovanej  oce: [e,  poskytu1e bohat!  pr lestor  na
pr ipravu ktor(rhokotvek z vai ich obl l i l  ben11'ch
1ed6 t

Itr Roit na dreven6 uhLie
Ro6t na dreven6 uht ie je vyrobenlT tak,  aby
odo ta I  t ep to t6m p r i  spa lovan i  d reven6ho  uh t i a
Tento t rvant iv l i  ro6t ,  vyroben! z vysokoodotnej
ocete,  sa nezdeformuje ani  neprepStt  Navy6e,
poskytuje dostatok pr iestoru na pr iame atebo
nep r i ame  g r i t ' : van ie ,  p r i dom vam umo2nu je
f  texib i tn6 g r i  lcrvanie fu bovotnl im sp6sobom,

ll distlaci syst6m 0ne-TouchrM
Clst iaci  syst6rn 0ne-Touch" vam umoTiuje
j ednoduche  a  bezp rob temov6  d i s t en ie  P r i
pohybe rukovi i te seTr a [am sa popoI zo
spodnej  cast i  gr i tu vymet5 do zachytavaia
popola pomocou t roch depel i  na spodku kot la
Tie is t6 otvory funguj i  zdrovei  ako pr ieduchy
kot la,  ktor6 zabezpedujd pr ivod kyst ika do
oh ia ,  a  t i eZ  umo i i u . 1 r . 1  ohe i  j ednoducho
za hasi f



V zavistost i  od zal<r ipen6ho modetu m62e, ate
nemusi  byt  vas gf i t  vybaveni  funkciami uvedenymi
na te j to st rane

[! Gourmet IBBQ System'"
V6i gr i tovaci  rodt  m6Ze byt '  vybavenf 6peci5tnou
stredovou dastou,  ktord je odnimate[nd
Tdto dast  je navrhnutd tak,  aby umoir iovata
j ednoducho  p r i da t  Spec ia tne  g r i t ovac ie
komponenty Gourmet B[ ]Q System' ' '  znadky
Weber,  ako su kamei na pizzu,  wok,  okr t lhta
I iat inov6 panvica,  t iat lnov5 mrieZka,  sto jan
na hydinu,  pa rv ica na doLky,  atebo k6reisk5
gr i tovacia panvica {predava sa osobrtnel
KaZda mo2nos{ v6m posl<ytuje neobmedzene
pr i te i i tost i  na ski6anre novfch receptov

[fl ZaUudovani teplomer
0do tny  zaoudovan i  t ep tomer  umo i i u j e
l ednoducho  s l edova t  t ep l o tu  g r i t u

[fl H5iit< vera
Vnit r i  veka gr  Lu je zahnut l i  hadik na zavesenie
veka  Jednoducho  posu i t e  veko  do  s t r any  a
zaveste ho na kotol

[fl Driiak vel<a Tuck-Away"
DrZia k veka Tr-rck-Away' ' '  umoi iu je j  ednoducho
posuni t  veko do strany,  aby bo[o moZn6
skontrotovat jedto atebo pr idat  dreven6 uhLie

[il Vfktopnf grilovaci roit
Vfktopnf  gr i tovaci  rodt  m6 na oboch stranSch
dast i ,  k to16 sa daj i  vyktopi t ,  do umoi iu je
j ednoduch6  p r i dan ie  pa t i va

[| Vetltotapacitni zachyt6vai popola
Uptne  uza t vo ren !  ve t kokapac i t n !  zachy tavad
popola zabrairu je rozf lkervaniu popota,  pr idom
sa  d5  j ednoducho  oopo j i f  a  t ak  r f ch to  a  i i s t o
ods t16n i f  popo I

fifl RukovHt' s hSEikmfr na
pristuienr;tvo
Tato rukovat  rn6 pr iamo zabudovane
h6diky,  kto16 umo)iu j t i  pohodtn6 zavesenie
pr is[uSenstva na or i tovanie.



\ffber vhodn6ho miesta na
gri lovanie
.  Tento gr i I  je  urcenlT vfhradne na pouir t ie vo

vonkajsom prostredi  s dostatodnlm vetranim
mGri I  nepouZivaj te v garaTi ,  budov6ch, kryty ich
pr lechodoch ani  v inom uzatvoTenom pr iestore

.  Vidy uchov6vaj te gr i t  na bezpednom rovnom
povrc h u

.  G r tL  nepou i i va j t e  vo  vzd ia tenos t i  men ie j  ako  1 ,5
m od akehokotvek horfav6ho mater idtu Medzi
hor lav6 mater i5[y okrem ineho in6ho aj  drevo
alebo rmpregnovan6 drevene dosky,  terasy a
verandy

\fber primeran6ho mnoistva
clreven6ho uhlia
Vlber mnoistva dreven6ho uht ia z6vis i  od typu
jedta,  kto16 sa bude gr i tovat  a od vefkost i  gr i tu
Ak gr i lu jete mat6,  jemn6 kusy pokrmov, ktor6
vyiadujr i  menej  ako 20 minr i t  tepetnej  L ipravy,
postupujte podlla tabu[ky Ddvkovanie a prikladanie
drevendho uhlia pri priamom grilovani. Ak
gr i tu jete vbdi ie kusy masa, ktor6 vyiadujr_1 20 a
viac min[ t  tepetnc. j  0pravy,  atebo lemn6 pokrmy,
postupujte podt'a tabufky D1vkovanie a prikladanie
drevendho uhlia pri nepriamom grilovani. Na
davkovanie pr imeran6ho mnoZstva dreven6ho
uh l i a  pou i i t e  odmerku  dod6van i  spo lu  s  g r i t om
V iac  pod robnos t i  o  r ozd ie toch  medz r  p r i amym a
nep_r iamym gr i tovanim ndjdete uveden6 v dast i
SPOSOBY GRILOVI\NIA

[,red prvfm rrrilovanim
F'red prvou pr ipravou pokrmu sa odpordda gr i t
rozpdl i t '  a  pal ivo udr i iavat  rozZeraven6 pod
zakryt l i 'm vekom, a to minimStne 30 mindt

Prlprava gri lu na zap5tenie
1 ,  Zodv lhn i t e  veko  a  um ies tn i t e  ho  na  bodn i  s t r anu

g r i t u  bud 'pomocou  h6d j ka ,  k t o r y  sa  nach6dza
na vni tornej  st rane veka,  atebo pomocou
z5chytn6ho dr i iaka Tuck-Away'"  [v  zavistost i  od
mode lu  v5 iho  g r i t u )

2.  Vyberte lhor n11')  gr i tovaci  ro i t  z  gr i tu Pre l lah6ru
maniput6ciLr  m6Zete gr i tovaci  ro6t  zavesi t  na
kotot ,  zadnl i  panel  a lebo ram v66ho gr i tu za jeho
zaobtenr l  rukov: i f  (prvok na niektor ; ich modetoch
nai ich gr i tov)  lAl  Ak je vd5 gr i t  vybaven!
gr i tovacim roStom Gourmet BBQ System",
najprv z gr i tu vyberte odnimatefnr i  s t rednu dasl
a potom cet !  gr i tovaci  ro6t

3.  Vyberte lspodn!)  ro6t  urden!  na dreven6
uht ie a odstrSi l te popol  a lebo kt isky star6ho
dreveneho uhl ia zo spodnej  dast i  kot ta Na
horenie dreveneho uht ia 1e potrebnf  kyst ik ,
preto skontrotu j te d i  n ie sr j  vetracie otvory
zablokovan6 Pr i  gr i toch s d ist iac im syst6mom
0ne-Touch" sa pohybom rukovbte sem a
tam odstr5ni  popoI zo spodnej  dast i  gr iLu do
zachyt5vada popota IBl

4.  Ak je vdd gr i I  vybavenl i  6tandardnl im
zachytavadom popota,  uvo[ni te sponu nohy,
aby ho bo[o moZn6 vybrat  (Cl  a potom popot
vysypte Ak je v55 gr i t  vybavenlT velkokapaci tn lTm
zachyt6vaiom popola,  st ladenim rukovbte ho z
gr i tu uvotni te IDl

5.  Vetraci  otvof  na kot t l  otvor i te posunut im
rukovete Iptne doprava lE]  aLebo posunut im
rukovate do otvorenej  potohy lF l  (v z6vistost i  od
mode tu  v65ho  g r i [ u ]

6.  Do gr i tu opbtovne umiestni te lspodnyi)  ro i t
urden! '  na drevene uht ie

Pozndmka: Pokyny na pouiitie tekutdho podpalbvaia boli
z tohto ndvodu zAmerne vynechane Tekuti podpalbvai
sposobuje neporiaclok a m62e zapridnit'chemickt pachut
pokrmov, zatiaL ia pri zapalbvacich kock6ch lpreddvaji sa
asobitnel k tamu nedochddza Ak sa rozhodnete pouii(
tekuti podpaLbvai, dodriiavajte pokyny V/robcu a NIKDY ho
nepridSvajte do horiaceho ohia

l l6vkovanie a pr ik ladanie dreven6ho uht ia pr i  pr iamom gri tovani
*Pri  ddvkovani kusov6h, l  dreven6ho uhlta pouzite odmerku na dreven6 uhl ie,  ktor;  sa dod6va sDolu s of i lom

17 cm

57 cm

67 cm

30 br ik ie t

40  br ik ie t

60  br ik ie t

1  odmerka  [0 ,56  kgJ

1 3/a odmerky [0,98 kgl

4 odmerky (2,24 kg)

% odmerky

1 '/ i  odmerky

2 3 ,  odmerky

Ddvkovanie a pr ik ladanie dreven6ho uht ia pr i  nepriamom gri lovani
*Pri  davkovani kusov6ho dreven6ho uht ia pou; i te odmerku na daeven6 uht ie dodanI spo[u s va6im qr i lom

Poiet hr ik iet  na
prv( hodinu

{na kaidi  stranul

t 7  c m  1 5  k s

57 cm 20 ks

67 cm 30 ks

Poaet brikiet
na priLoienie

na kaidd d'al. i iu Mnoistvo drevendho
hod inu  lna  uh t ia  na  prv i  hod inu

kaidd stranul Ina kaidi stranui

7 ks r/: odmerky 10,30 kgJ

7 ks Vz odmerky (0,30 kg)

8 ks 3/a odmerky [0,1+2 kg)

l'y'noistvo
dreven6ho uh[ ia
na pr idanie na Mnoistvo
kaidi  d 'aGiu dreven6ho uhl. ia na
h o d i n u  l n a  p r v d  h o d i n u

kaid( strrnul  lna ka:d( stranul

t  hrst  r / ,  odmerky

t hrst

t hrst

r /2 odmerky

3/r odmerky

Mnoistvo
drevendho 0ht ia
n a  p r i d a n i e  n a
ka:dU d'atEiu
h o d i n u  I n a

kaidr i  stranul

t  hrst

I  nrsl

t hrst

w ! 4 , ,

\4rr & @
g d  - - h

(D



ZapS[enie dreven6ho uhlia pomocou
kominov6ho podpatbvaia
Naj jednoduchSi a najr - ld innej i i  sp6sob zap6tenia
ak6hokotvek druhu dreven6ho uht ia ie oouZi t ie
kominov6ho pod palovada ;  obzvtdSt kbminov6ho
podpatbvada Weber@ RapidFire@ [pred6va
sa osobi tnel .  Pred zapdLenim kominov6ho
podpalovaia RapidFire@ si  pozorne predi ta j te
pr ibaten6 upozornenia a vyist rahy.

1.  Do spodnej  dast i  kominov6ho podpatbvada vto i te
zopar h6rkov zhr i ivaneho novinov6ho papiera a
umiestni te kominovlT podpafovad na ro6t  urden!
na dreven6 uht ie (Al ;  a lebo potoZte nieko[ko
zapalovacich kociek do stredu ro6tu urden6ho na
drevene uhl ie a kominor4l ,  podpalovai  umiestni te
na  ne  IB l .

2,  Napt i te kominovl i  podpatovad drevenlm uht im
tcl.

3. Cez otvory na boku kominov6ho podpatbvada
zap6fte zapalbvacie kocky atebo noviny [Dl .

4.  Kominov!  podpafovad nechaj te na mieste
dovtedy,  kfm sa dreven6 uhl ie r iptne nezapSl i .
To,  d i  je dreven6 uht ie r - tp lne zap6ten6, spozn6te
podt 'a toho,  Ze je pokryt6 vrstvou bie leho popota,

Pozn6mka: SkOr ako bude moind umiestni( pokrm na roit.
n)usia byl zapalbvacie kocky iplne spotrebovand a drevend
uhlie musi byf pokrytd popolom Nezaiinajte grilava(, skdr
ako bude paLivo pokryt6 vrstvou papala

5.  Ked' je dreven6 uht ie iptne zap5ten6, postupuj te
podt 'a indtrukci i  na nasleduj [ rc ich stranach
n6vodu, kde sr i  uveden6 pokyny ako roz[oi i t
dreven6 uht ie,  a n6sledne m62ete zadat gr i tovat
sp6sobom podt 'a v65ho v) iberu Ipr iamy atebo
nepr iamy sp6sob).

Zap6tenie drreven6ho uhlia pomocou
zapatbvacich kociek
1. V strede roStu urden6ho na drevene uhI ie

{spodn11'rodt l  postavte pyramidu z dreven6ho
uhl ia a vtoZte do nej  n iekoLko zapalovacich
kociek Ipred5vaju sa osobi tne]  lEl .

2,  Zapatbvacie kocky zap5l te pomocou dlhej
zApatky a[ebo zapa[ovada. Zapalovacie kocky
nasledne zap5t ia dreven6 uht ie

3.  Poikaj te,  k!m s;a dreven6 uht ie r ipIne rozhor i .
To,  d i  je drevenr!  uh[ ie Iptne zap6ten6, spoznate
pod(a toho,  Ze je pokryte vrstvou bieteho popota

Pazn6mka: Sk6r aka bude moind umiestnil, pokrm na roit.
musia byf zapaLbvacie kocky iplne spotrebovand a drevend
uhlie musi by( pokrytd popoLom Nezaiinajte grilova( sk61
ako bude paLivo pokrytd vrstvou popoLa.

4.  Ked' je dreven6 uhl ie [pLne zap6ten6, postupuj te
podta indtrukci i  na nasleduj [c ich stran6ch
navodu, kde s[  uveden6 pokyny ako rozto) i t
dreven6 uh[ ie,  a ndstedne m6Zete zaiat  qr i lovat
sp6sobom podl la va5ho vfberu Ipr iamy a[ebo
nepr iamy sp6sob),

www.wEBER.coM @



Rozloienie dreven6ho uhtia pri
priamom gritovani
1 .  N a v t e i t e  s r  g r i l o v a c i e  r u k a v i c e .

Pozn6mka: Gril vr6tane rukovdte a rukovati vetracich otvorov

popaleniu rik

2. Ked'sa drevene uht ie r lp lne rozhor i ,  pomocou
dthyi 'ch kt ieSt i  ho rovnomeTne rozmiestni te po
ro6 te  IB ) .

3 .  Do  g r i [ u  um ies tn i t e  g r i l o vac i  r o i t

4 ,  Veko  um les tn i t e  spb t  na  gn t

5,  Otvorte vetraci  pr ieduch na veku lCl
6.  Predhr ievaj te ro6t  pr ibt iTne 1 0 ai  1 5 minl t t
7.  Ked' je grr tovaci  roSt predhr iaty,  vydistr te ho

pomocou kefy na gr i I  so Stet inami z nerezovej
ocele lD]

Pozndmka: Pouiite kefu na griL so stetinani z nerezovej
acele Ak sa na grilovacom roite alebo na kefe n6jdu
ak6kollek uvolnen6 Etettny, kefu vymeite
8 .  Zodv ihn i t e  veko  a  pok rm  um ies tn i t e  na  ro6 t
9 .  Veko  um ies tn i t e  spa {  na  g r i I  Dod r i i ava j t e

odporLi ianl i  ias gr i lovania podfa raceptu
Pozndmka: Pri otv6rani veka gt'ilu poias peieaa sa oclporilia
vykl)pi( veko do strany a nie priamo Dahar Nadvihnutim veka
priamo nahoT sa n6Ze vytvorit potlLLak. ktory moie na pokrm
zaniest popol

Ked je gr i lovanie ukondend.. .

Zatvorte vetraci  pr ieduch na veku a.1 vetracie otvory
na  ko t t i ,  aby  sa  d reven6  uh t i e  uhas i [ o

I , r iame gr i lovanie
Friamy sp6sob gr i lovania sa pouZiva na pr ipravu

na p r ik lad :
.  Hamburge ry
.  Rezne
. Kot tetV
.  Kebab
. Kt isky kurdata bez kost i
.  Rybie f i te
.  Mi ikk175e
. Kr5jan6 zetenir ra

P r i  p r i amom g r i l ovan i  sa  oheh  nach6dza  p r i amo
pod pokrmom lAl .  0pek5 povrch pokrmov, pndom
sa rozvi ja ju chute,  Strukt [ r ra jedta,  povrch [ahodne
skaramet izule,  a z:drovei  sa pokrmy gr i tu ju
smeTom dovn i t r a

Pr iamy ohei  vytv/r ra satave aj  vodiv6 teplo,  Sdtave
tep[o prod u kova ne!  spafova ni rn d reven6 ho u ht ia
r , ichLo ugr i tu le povrch pokrmu, ktor l i  sa pr i  r iom
nachadza  na jb t i ) 6 i e  0he i  z5 rove i  zah r i eva
mrie2ky gr i lovacie,ho ro5tu,  ktord pr ivddza
tepto pf lamo l< povrchu pokrmu a vytvara t ie
nezamen i t e [n6  m i l e  znadky  po  g r i t ovan i

DSvkovanie ar pr iktadanie dreven6ho uht ia pr i  pr iamom gri tovani
*Pri  d6vkovani kusov6ho dreven6ho uhl ia pou: i te odmerku na drevene uht ie,  ktor i  sa docl jva spotu s qr i tom

17 cm

57 cm

67 cm

3 0  b r i k i e t

40  br ik re t

60  br ik le t

1  odmerka  [0 ,56  kg l

i  3 /  odmerky  [0 ,98  kg)

4  odmerky  (2 ,24  kg l

3 /  odmerky

1 % odmerky

2 3h, odmerky

(D



l lepr iame gr i tovanie
l \Jepr iame gr i lovanie sa poui iva na vbdi ie kusy
rnasa,  kto16 na gr i tovanie vyiaduju 20 a v iac
rninut ,  atebo na potraviny,  kto16 sI  pr i t i6  jemne
a vystavenie p6sobeniu pr iameho tepta by ich
vysu6i to atebo spl l t i lo ,  napr iktad:
.  Peden6 maso
. Kusy hydiny s l , tostou
.  Ryba vcelku
.  Jemn6  r yb ie  f r t 6
.  Cet6 kurda
.  Morka
.  Rebrd

lr lepr iame gr i tovanie sa m6ie pouZi t  a j  na
dopeden ie  h rubS i r : h  kusov  j ed l a  a [ebo  kusov  s
kostami,  ktor6 bol i  najprv prudko opeden6 a[ebo
opraien6 pr iamyrn gr i lovanirn

F'r i  nepr iamom gr i lovani  s6ta teplo ten z jednej
strany alebo z obidvoch str6n gr i tu.  Pokrm je
ulo ienf  nad nerozpSlenou dasfou gr i tovacieho
ro6tu [Al

S6tav6 tepto a vodiv6 tepto s[r  faktory,  kto16 sa
pr i  nepr iamom gr i lovani  s ice vyskytuj r i ,  ate n ie s[
tak interrz ivne Pr i  spr5vnom postupe gr i tovanla,
kedy m6 byt  veko gr i tu zatvorene, v iak vznika d 'at6 i
druh tepta:  konve<dn6 tepto NarastajL ice tepto sa
odr67a od veka i  od povrchu vndtornl ich dast i  gr i tu
a  c i r ku [6c i ou  poma ty  opekS  pok rm  rovnomeTne  na
vrsetkfch stran5ch

Konvekdn6 teplo neopekd povrch pokrmu takl im
sp6sobom ako s5lave tepto a vodiv6 tepto Smerom
dovnd t ra  ho  p repek6  j emne j i i e ,  podobne  ako  t ep lo
v r f re

Rozloienie dreven6ho uht ia pr i
nepriamom gri lovanl
1 .  Nav ted te  s i  g r i t ovac re  r uxav i ce

Pozn6rnka: Gril vrdtane rukovdti, vetracieho priecluchu na

2.  Ked'sa drevene uht ie I  ne rozhor i ,  pom0cou
dthl ich kt ie i t i  ho roztoi  tak,  aby boto
T0zmre  ene  po  ob idvoch  s t r anach  pok rmu
lB l .  Uh  um ies tn i t e  na  obe  s t r any  ko t t a  op ro t i
rukovat iam ICl ,  a to bud'pr iamo na ro5t  urdenf
na  dTevene  uh t i e  a tebo  do  t i 6 t  na  d reven6  uh l i e
di  do zdsobnikov Char-BasketsrM, ak s i  sr- idastou
daneho  mode tu  Medz t  d revene  uh t i e  sa  m6Ze
umies tn i t  odkvapkavac ia  t acka  na  zb ie ran ie
vype k u,

PoUi iVANIE l - i i r  u DREVENE UHLIE,
Otodte ro6t  urdenf  na dreven6 uht ie tak,  aby
ocelova mrieZka smerovata napr ie i  kot tom od
jednej  rukovSte po druht i ,  Potom umiestnr te [ i6ty
na  d reven6  uh I i e  t ak ,  aby  bo t i  h5km i  pozd [Zne
pr ipevnene k mrle ike rodtu na drevene uhl ie
Predn6 dast  I i5t  na dreven6 uht ie by sa mata
nasuni t  na dtvr t I  tydku mrie)ku ro i tu na
d revene  uh l i e  a  zapadn r l t  na  m ies to  ID l

3,  Do gr i Iu umiestni te gr i tovaci  ro i t ,

4.  Umiestni te veko na gr i I  Ak je v65 gr i [  4rbaven!
teptomerom, v idy umiestni te veko tak,  aby sa
tep tomer  nenachadza I  nad  d revenym uh t im ,  kde
by boI  vystavenf p6sobenru pr iameho tepta lE]

5.  Otvorte vetraci  pr ieduch na veku
5 .  P redh r i eva j t e  r o6 t  p r i b t i ) ne  1  0  a i  1  5  m in [ t
7.  Ked' je gr l lovaci  ro i t  predhr iaty,  odist i te ho

pomocou kefy na gr i I  so Stei inamt z nerezovej
oce[e

Poznamka: Pouiite kefu na griL so itetinami z nerezovej
acele Ak sa na grilovacom raEte alebo na kefe ndjdu
akekolVek uvolhene itetiny, kefu vymeite

L Zodvihni te veko a pokrm umiestni te na rodt
9 .  Veko  um ies tn i t e  spa t  na  g r i t  Dod rZ iava j t e

odpo r tdan f  das  g r i t ovan ia  pod la  r ecep tu
Pozn6mka: Pri otv6rani veka griLu poias peienia sa odportiia
vykLopit veko da strany a nie priamo nahar Nadvihnutim velz
priamo nahor sa n6ie vytvorit'podtlak, ktory m6ie na pokrm
zaniest popaL

Ked'  je gr i tovanie ukonien6. . .

Zatvorte vetraci  pr ieduch na veku aj  vetracte otvory
na  ko t t i ,  aby  sa  d reven6  uh t i e  uhas i t o

Ddvkovanie a pr iktadanie dreven6ho uhl. ia pr i  nepriamom gri tovani
* f ) r i  d 6 v k o v a n i  k u s o v 6 h o  d r e v e n 6 h o  u h l i a  p o u :  t e  o d m e r k u  n a  d r e v e n d  u h t i e  c l o d a n i r  s p o t u  s  v a i i m  o r t o m

Poiet br ik iet  na
prvd hodinu

lna ka:o r i  stranul

1 7  c m  1 5  k s

Mnoistvo
dreven6ho uhl. ia
n a  p r i d B n i e  n a
kaidi  dhLi iu
h o d i n u  l n a

k a i d i  E t r a n u l

Poaet brikiet
na prilo:enie

na kaid{ dbti iu Mnoistvo dreven6ho
hodinu Ina uhtia na prvi hodinu

kaidd stranul Ina ka:dll stranuJ

7 ks  r /z  odmerky  10 ,30  kg l

7  ks  tZ  odmerky  10 ,30  kg l

B  ks  3 /  odmerky  10 ,42  kg)

Mnoistvo
dreven6ho uht ia

Mnoistvo na pr idanie na
drevend,ho uht ia na kazd{ d'at i iu

p r v i  h o d i n u  h o d i n u  I n a
lna kaidi  stranul kaidi  stranul

57 cm

67 cm

20 ks

30 ks

t hrst Y2 od,nerky t hrst

t hrst r/z odmerky i hrsi

t  h rs t  % odmerky  t  h rs t

www.wEBER.coM @



Pouiivajte rukavice
Pri  obsluhe gr i lu na dreven6 uht ie poui ivaj te v)dy
gr i tovacie rukavice.  Podas procesu gr i tovania sa
vsetky dastr  gr i tu,  ako s i  vetracie otvory,  pr ieduchy,
rukov5te a kotot , :zohrejr i  na vysoki  teptotu,  preto
nezabudn i t e  zabezped i t  och ranu  svo j i ch  r uk  a
pred [a kt i

llepouiivajter tekutf podpatbvad
I tJepoui ivaj te iekut lT pod pa lovad,  pretoie by
n roho [  sp6sob i f  chem icku  pachu f  v56ho  pok rmu
l , lominov6 podpafovade IpreddvajLi  sa osobi tneJ
a zapatovacie kocky (pred6vajd sa osobi tnel  sd
ove[a diste j6 im a r id innejdim sp6sobom zap5tenia
d reven6ho  uh t i a

Predhrejte grit
F redhr iat im gr i tu so zatvoren!m vekom na 1 0 ai
15 minr j t  sa prrpr ; lv i  gr i tovaci  roSt na poui i t ie  Ked'
je v ietko dreven6 uht ie rozZeraven6 do dervena,
t r - 'ptota pod vekom by mata dosahovat 260 

'C

A,k6kotvek dast i  a kusky pokrmu, ktore sa uvofnia
t( lp lom, sa zachyt ia na ro5te,  do ul lahdule ich
ods t16nen ie  pomocou  ke f y  na  g r i I  so  6 te t i nam i  z
nerezovej  ocete Predhr iat im gr iLu sa ro i t  zohreje
na dostatodne vysokr i  teptotr- r  tak,  aby sa Taist i I
spravny sp6sob opekania a tym sa z6roved zabr5ni
p r i t epen iu  pok rmu  k  r o5 tu
Pozn6mka: PauZite k?fu na gril so ;tetinani z nerezavej
ocele Ak sa na grilovacom roite alebo na kefe ndjdu
akdkolVek uvolnen-,; atetiny, kefu vyneite

0tej nanSSajte na pokrm, nie na roit
0 te j  zab ra i u j e  p r i t epen iu  pok rmu  a  dod6va  a j  chu t
a  v l hkos t  Jemn6  nanesen re  o te j a  na  pok rm  a tebo
pok ropen ie  pok rmu  o le j om fungu je  t ep6 ie  ako
nanaianie ote ja na roSt

l. ldriiavajte prf denie vzd uchu
Pri  spafovani  dreven6ho uht ia je potrebnf  vzduch
Veko by mato byt  podas grr lovania do najv iac
zatvoren6, ate vetraci  pr ieduch na veku a vetraci
otvor na kot I i  udr) i lavaj te v otvorenej  potohe
Prav ide lne  ods t ra i u1 te  popo l  zo  spodne j  das t i  g r i [ u ,
aby neblokovaI  vetracie otvory,

F,oloite veko na gril
Veko by malo by{ podas gr i tovania io najv iac
zl tvorene, a to zo i tyroch ddteZi t lch d6vodov

1 UdrZiava sa dostatodne vysok6 teplota ro6tu na
opekan ie  pok rnou ,

2 ,  Sk racu je  sa  doba  g r i t ovan ia  a  zab ra i u j e  sa
vysuden ru  pok rmu

3 Zachytdva sa dym, ktor ! 'sa vytv5ra pr i
vyparovani  tukov a 6t iav v qr i [e

4  Obmedzen im  p r i s t upu  kys t i ka  sa  zab ra r i u1e
n6h lemu  vzp tanu t ru

Flegutujte pt:rmeil
N6hte vzptanut ie sa m62e vyskytni t ,  do je dobre,
pretoZe sa t im povrch gr i lovan6ho pokrmu opedie;
avSak pr i t iS daste vzptanut le m6ie pokrm sp5t i t
Veko udr i iavaj te podas gr i lovania io najv iac
zatvoTene Tlm sa obmedzi  mnoistvo kyst ika vo
v r0 t r i  g r i I u ,  do  pomdha  zn iZ r t  i n t enz i t u  n5h [eho
v;zplanut ia Ak sa ptamene zadinaj i  vymykat spod
kontroly,  pokrm dr:dasne presui te nad neprrame
tep to ,  pok ia l '  p t a r rene  neus tan I

Stedujte das a teplotu

srtnom vetre sa teptota gr i tu zv ld i ,  preto sa od gr l tu
nevzd'afu j te a nezabudni te udr i iavaf  veko gr i tu do
na1viac zatvoren6, aby tepto neunikato

Mrazen6 atebo derstv6
Ci uZ gr i tu jete mrazeny atebo derstv l i  pokrm,
dodrZiavaj te bezpednostn6 pokyny na obate a
vZdy ho tepetne upravte na odpor[dan0 vndtorn0
teptotu Gr i lovanie mrazeneho pokrmu potrvd
d th i i e ,  do  m6)e ,  v  zdv i s t os t i  od  t ypu  pok rmu ,
vyiadovat  spotrebu vbd6ieho rrno)stva pal iva

distenie
Aby ste a j  do budircnost i  zachovat i  dobrf  vzht lad
a funkcnosf  vd5ho gr i tu,  dodr i iavaj te n ieko[ko
zaktadnfch pokynov na [ rdr ibul
.  Aby  sa  zabezped i l o  dos ta todne  p ruden ie  vzduchu

a [epi ie gr iLovante,  nahromadenl i  popol  a
stare dreven6 uht ie zo spodnej  6ast i  kot la a
zachytavada popota odstra i te p.ed pouzi t im
gr i tu Pred distenim skontrotu j te,  d i  je v ietko
d revene  uh t i e  r l p I ne  zahasen6  a  g r i t  j e  chLadn f

.  Na vnutornej  dast i  veka s i  m62ete v6lmndt
tenk[  vrstvu,  kto16 sa podob5 n6teru Podas
poui ivania gr i tu sa tukove a dymov6 v l ipary
ox idac iou  men ia  na  uh t i k  a  us ; i dza j I  sa  na
vnl tornej  dast i  veka Zuhofnatenf  tuk odstr6 i te
zvndtra veka pomocou kefy na gr i t  so 6tet inami z
nerezovej  ocete Da[5iemu usadzaniu predidete,
ak vn[ t ro veka utr iete papierovou ut ierkou po
gr i lovani ,  pokiaf  . le gr i I  e6te tept ] , ' In ie horLic i ] .

.  Ak je gr i t  vystaveny p6sobeniu obzvt6dt
nepr iaznlveho prostredia,  je vhodne dist i t
vonkajdiu dast  gr i tu dastej6 ie Kyst l i  ddid i
chem ika t i e  a  s l ana  voda  m6 iu  sp6sob i t
h rdzaven ie  pov rchu  g r i t u  Spo lodnos tWebe r
odpo r i da  um lva t  vonka j6 i u  das t  g r i [ u  t ep tou
mydtovou vodou. Gr i I  n6stedne oplachni te
a d6k[adne vysuSte

.  Na  c i s t en .e  pov rchu  g r i Lu  nepou2 i va j t e  os t r e
predmety ani  abrazivne i is t iace prostr iedky.
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F 'ok i a I  n i e  j e  uveden6  i nak ,  doba  p r i p ravy  hovbdz ieho  a  j ah i ac i eho  mdsa  sa  uvadza  pod ta  de f i n i c i e  USDA
o  s t r ednom s tupn i  i p ravypok rmov .  Mno i s t vo  m i i sa , j eho  h r r i bka ,  hmo tnos ta  doba  g r i t ovan ia  s r j  [ en
0r lentacne. Faktory,  ako napr iktad nadmorska v11'6ka,  v ietor  a vonkaj6ia teptota,  m6Z"u mat vptyv na dobu
prpravy poKrmov,

tlecepty a tipy na grilovanie n6jdete na strSnke www.weber.com.

4 a i  6  mind t  p r iame gr i l .ovan ie  p r i  vysoke j  tep to te

6  a i  I  m inr l t  p r iame gr i tovan ie  p r i  vysoke j  tep to te

14a;  l8  min t t  6  a :8  minu t  p rudko opekat  na  pr iamom gr i te  p r i
4/sokej teptote a I aZ 1 0 minit nepriame grilovanie pri vysokej
tepLote

I  a i  10  min I t  p f iame gr i tovan ie  p r i  s t redne j  tep to te

I  aZ 10  min i t  p r iame gr i tovan ie  p r i  s t redne j  tep to te

45 a i  60  minr i t  15  min0 t  p f iame gr i tovan ie  p r i  s t redne j  tep to te
a  30  aZ 45  min0 t  nepr iame gr i tovan ie  p r i  s t redne j  tepLote

20 ai 25 minrit priame grilovanie pfi nizkej teptote

6 ai I minrlt priame gritovanie pri vysokej teptote

10 a i  12  minr i t  6  minr i t  p rudko opekat  na  pr iamom gr i te  p r i
vysokej teptote a 4 aZ 6 min[t nepriame gritovanie pri vysokej
teplote

1 ,5  a i  2  hod iny  nepr iame gr i tovan ie  p r i  s t redne j  tep l .o te

'1 ,5  
a i  2  hod iny  nepr iame gr i tovan ie  p r i  s t redne j  tep to te

30 minit 5 minrit prudko opekat na priamom grite pri vysokej
tep to te  a  25  min [ t  nepr iame gr i tovan ie  p r i  s t fedne j  tep to te

8  a i '12  minr i t  p r iame gr i tovan ie  p r i  s t fedne j  tep to te

8  a i  l0  minr i t  p r iame gr iLovan ie  p r i  s t fedne j  tep to te

36 a i  40  minr i t  6  aZ 10  mind t  p r iame gr iLovan ie  p r i  n izke j  tep to te ,
30  minL i t  nepr iame gr i tovan ie  p r i  s t redne j  tep to te

1  a i  t  hod l  5  min i t  nepr iame gr i tovan ie  p r i  s t redne j  tep lo te

60 a i  70  min t i t  nepr iame gr i tovan ie  p r i  s t redne j  tepLote

2  a i  2 ,5  hod iny  nepr iame gr i tovan ie  p r i  s t redne j  tepLote

3 ai 5 minrit priame gritovanie pri strednej teplote

1 0 ai 1 2 minrit priame gritovanie pri strednej teptote

1  5  a i  20  min{ t  nepr iame gr i lovan ie  p r i  s t redne j  tep lo te

30 ai 45 minrit nepriame grilovanie pri strednej teptote

2 ai 4 minrity priame gritovanie pri vysokej teplote

6  a i  8  minr i t  p r iame gr i tovan ie  p r i  s t redne j  tep lo te

25 a :  30  min i t  p r iame gr i tovan ie  p r i  s t redne j  tep to te
'10  aZ 15  min i t  p r iame gn lovan ie  p r i  s t redne j  tep to te

I  a i  l0  minr i t  p r iame gr i lovan ie  p r i  s t redne l  tep to te

l  0  a i  1  5  min i t  p r iame gr iLovan ie  p r i  s t redne j  tep to te

35 a i  40  minr l t  nepr iame qr i lovan ie  p r i  s t redne1 tep lo te

I  a i '12  minr i t  p r iame gr i tovan ie  p r i  s t redne j  tep to te

45 a i  60  min t i t  nepr iame gr i tovan ie  p r i  s t redne j  tep to te

9  a i  1  |  m inr i t  p redvar i t  3  rn in0 ty
a  6  aZ 8  min [ t  p r iame gr i tovan ie  p r i  s t redne j  tep to te

Rady a [ipy pri vareni
.  Steaky,  rybie f i te,  k isky kurda{a bez kost i  a

zetenin l r  gr i tu j te pr iamo tak dtho,  ako je uveden6
v tabu[(e Iatebo podfa vtastnej  chut i ] ,  pr laom
pokrm y potovic i  gr i tovania otodte

.  Peden6  maso ,  hyd inu  v  ce t ku ,  kusy  hyd iny  s
kosfaml,  rybu v cetku a hrubi ie kusy masa
g r i t u j t e  nep r i amo  t ak  d tho ,  ako  1e  uveden6
v tabuf4e la dovtedy,  k l im vpichovl i
po t rav i na rs  p tomernezob raz ipo iadovan I
vnr l tornd tepLotu)

.  Pred kr f janim nechaj te peden6 mbso, vbddie
kusy maisa a hrub6 kot tety a steaky po gr i tovani
postdt  q a:  10 minr i t .  Podas te j to doby sa zvl i '5 i
vnLt torn6 teptota mdsa o 5 aZ 10 stupiov.

.  Ak  s i  : e t d te  doda t  pok rmu  p r i chu t  uden ia ,
pr idaj te struZt iny atebo dt iepky tvrd6ho dreva
tpono ren6  do  vody  m in imd Ine  na  30  m inu t  a
odkvapl ian6l  atebo navthden6 derstv6 byt iny,
ako su r fozmarin,  tymian alebo bobkov!  t is t
Umiest f l i te navlhden6 drevo atebo byl iny pr iamo
na ,uh t i d  bezp ros t redne  p red  t epe lnou  dp ravou
poKrmu .

.  Pokrm fechaj te pred gr i lovanim rozmraz V
opainoin pr ipade s i  na pr ipravu mrazeni
pokrmoy vydtei te v iac dasu

ZSsady hygieny pri vareni
.  Mbso, r j lby ani  hydinu nerozmrazuj te pr i  rzbovej

teptote.  Mrazene potraviny nechaj te rozmrazi t  v
ch tadn idke .

.  Pred zaEat im pr ipravyak6hoko[Vek pokrmu a
po maniputdci i  s  derstv!m mdsom, rybami a
hyd inou  s i  d6k tadne  umy te  ruky  ho rdcou  vodou
a myorom

. Nikdy ngktadte hotov! 'pokrm na rovnakl i  tanler ,
na ktorom boto predt fm surov6 jedto.

.  V6etky t ln iere a kuchynsk6 pom6cky,  ktor6 pr iSt i
do kontaktu so surovl l 'm mbsom alebo urovou
rybou, Umyte horr lcou vodou so sapon om
a  op [5c In i t e .

Steak :  New York  s t r ip ,
por te rhouse,  r ib -eye ,
T-bone.  a  f i te t  m ignon
lsv iedkov ica l

S teak  zo  s [ab iny

Karbon6tky z ml.et6ho
hoviidzieho miisa

Svieikovica

Klobesa: terstvii

Kotletar bez kosti
atebo s kostou

RebrS: rebr6 z
mtad6ho pras ia tka ,
bravdov6 reb16

Rebrdr na vidiecky
sp6sob,  s  kos tou

5vietkovica

Kurac ie  p rs ia :  bez
kosti, bez koze

Kurac ie  s tehnor  bez
kos t i .  bez  koZe

Krisky kuriat'a: s
kos tou ,  16zneho druhu

Kur ia :  vce tku

BrojLer

Morka :  vce lku ,  bez
prnKy

Ryba, rybie f itr i atebo
rybaci steak:

P ' d , c r d i  U i l d P d L

aerven i  [osos .
morsk l i  v tk ,  me i l i .
i u n i a k

Ryba:  vce tku

Kreveta

2 ,5  cm

5 c m

0 , 7  -  0 , 9  k g ,  1  , 9  c m

1 , 9 c m

' 1 . 4 - 1 , 8 k 9

85 9  k r isok

1 , 9  c m

3,2  -  3 ,8  cm

1 . 4  -  1 , 8  k g

1 , 4 - 1 , 8 k 9

0.5  k9

170 -  225 g

1 1 5 9

8 5 - 1 7 0 9

1 , 8  -  2 , 3  k g

0,7  -  0 ,9  kg

4,5  -  5 .5  kg

0 , 6  -  1 , 3  c m

2 , 5  -  3 , 2  c m

0,5  kg

1 , 4  k 9

4 2 g

1, l l  cm v  p r iemere

v  iupke

bez Supky

h iZevnatec  jed t l i

[5 i i - take ]  a iebo
5a m pr r i6  n

ped iarka  ov i ia

rozpote  n5

1,3  cm p l6 tky

V CEIKU

1,3  cm p t6 tky
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